PRODUCTO
PREMIUM

Porcionadora - Boleadora

Porcionadora - Boleadora

Caracteristicas principales:

« Porcionadora BM2: Incorpora una cuba con
capacidad para 30 Kg de masa que debe ser

introducida antes de la fermentacion de ésta. La
masa al salir de la porcionadora requiere de un

moldeado posterior para pasar a la fermentacion

+ Laporcionadora-boleadora BM2/AS divide en
porciones y redondea automdticamente la masa para
la pizza. Introduciendo 30 Kg de masa no fermentada
y seleccionando el cono y la campana en funcién
del gramaje deseado, se obtienen unas porciones
perfectamente dosificadas listas para la fermentacion.

Dotaciones

Cono D5

Cono D5,5

Cono D6

Campana AS (140-180 gr)
Campana AS (190-230 gr)

Campana a escoger

BM 2 BM 2/AS

*Posibles combinaciones de Campana + Boleadora

7YEMO185A
7YEMO185B
7YEMO185C
7YEMO185D
7YEMO185E

7YEMO185F

CAMPANA AS
CAMPANA AS
CAMPANA AS
CAMPANA AS
CAMPANA AS
CAMPANA AS

Caracteristicas técnicas:

Modelos

Produccién porciones 90gr.

Alimentacién
Intensidad eléctrica
Potencia eléctrica
Capacidad cuba
Ancho/Fondo/Alto

Peso bruto/neto

n°/h.
V/Ph/Hz
A.

W.

kg.

mm.

kg.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos.

AS/T

(50-80 g)
(90-130 g)
(140-180 g)
(190-230 g)
(220-260 g)

(260-300 g)

BM2
(Porcionadora)

1200
400/3/50
3,4-2

550

30
475/765/740

18 /101

BM /BM AS / AS-T

Conos para acoplar a la porcio-
nadora (BM 2) y a la porciona-
dora - boleadora (BM 2 / AS),
para determinar el calibrado de
la porcién.

Cono y cuchillo para cortar las
bolas de masa.

BM2/AS
(Porcionadora-Boleadora)

1200
400/3/50
6,4-3,7

840

30

765 /765 /1450

255/203

Campanas que permiten la
formacién de las bolas por
rotacion, aplicables al modelo
BM 2/ AS.

Bolas de masa.

AS-T
(Boleadora)

1000
400/3/50

2

370

570/ 610 / 500

6/3,9

254 — Horeca



PORCIONADORA - BOLEADORA

i1l G*

Garantia tatal

Formacién

esta en marche

BM 2 / AS (Porcionadora-Boleadora)

AS - T (Boleadora)

Cédigo Cono Peso porcién (gr) Cédigo Campana Peso porcién (gr)
7YEMO0215 50/70 7YEMO0295 50/80
7YEMO220 60 /100 7YEMO300 90 /130
7YEMO0225 90 /130 7YEMO0305 140 /180
7YEMO0230 120 /160 7YEMO310 190 / 230
7YEMO0235 150 /190 7YEMO0315 220/260
7YEM0240 180 /220 7YEMO316 260 /300
7YEMO0245 210 / 250
7YEMO0250 240 /280
Modelos BM 2 BM2/AS AS-T
(Porcionadora) (Porcionadora-Boleadora) (Boleadora)
Cédigo 7YEMO187 7YEMoO192 | 7YEMO0O016
Accesorios Cono D3,5 Cono D4 Cono D4,5 Cono D5 |Cono D5,5 (150 Cono D6 Cono D6,5 Cono D7
(s0-704gr) (60-100gr.) (90-130gr) | (120-1604gr.) -190gr) | (180-220gr) | (210-250gr) | (240-280gr.)
Cédigo 7YEMO215 7YEMO220 7YEMO0225 7YEMO0230 7YEMO0235 7YEMO0240 7YEMO0245 7YEMO0250
Campana AS Campana AS | CampanaAS | CampanaAS Campana AS | Campana AS Kit 4 ruedas
(50-80gr) (90-130gr) | (140-180gr) | (190-230gr.) | (220-260gr.) | (260-300gr) (BM 2/AS)
Cadigo 7YEMO0295 7YEMO0300 7YEMO0305 7YEMO310 7YEMO315 7YEMO0316 7YEM9136
<0 Consultar stock disponible
*Para contratar Servicios opcionales ver final del catélogo.
Horeca — 255
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